Ausbildung
& Kochin/Koch

Dauer 3 Jahre
Ausbildungsbeginn 1. August jeden Jahres

Unsere Koche sorgen fur das kulinarische Wohl unserer
Mitarbeiterinnen/Mitarbeiter und Géaste. Daflr suchen wir
Auszubildende — denn die tagliche Versorgung von hunderten
Menschen stellt eine groBe Herausforderung dar und liegt
uns am Herzen

Inhalte Zu lhren Aufgaben zahlen unter anderem die Zubereitung von
Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts, das Aufstellen von
Speiseplanen, der Einkauf von Lebensmitteln und Zutaten,
die Koordination von Arbeitsablaufen in der Kiiche sowie die
Betreuung und der Empfang von Gasten.

Einsatzbereiche Betriebsrestaurant fur unsere Mitarbeiterinnen und Géaste-
casino fur Veranstaltungen in unserer Unternenmenszentrale
am Ballindamm in der Hamburger Innenstadt.

Besonderheiten m Dreiwdchige EinfUhrungs- und Schulungsphase,
sogenannte ,Hafenausbildung®
= Vermittlung von Schltsselqualifikationen auf der
Nordseeinsel Juist
m  Geregelte Arbeitszeiten von montags bis freitags

Theorie Staatliche Gewerbeschule Gastronomie & Ernahrung (G11)
(6 Wochen pro Halbjahr in Blockform). Unter anderem
Inhalte wie das Zubereiten von Speisen, Ernahrungslehre
sowie Menuplanung.

Zukunft Im Falle einer Ubernahme nach der Ausbildung erwartet Sie
eine Position in einem spannenden Umfeld.



Voraussetzungen

Bewerbungsbeginn

Bewerbung

1

Hauptschulabschluss oder mittlerer Bildungsbaschluss
Leidenschaft flr die Zubereitung von Speisen, Freude an
Arbeit im Team, Engagement und Kreativitat,
handwerkliches Geschick, kérperliche Belastbarkeit,
Grundkenntnisse in Englisch

bis 1 2 Jahre vor dem gewUtnschten Ausbildungsbeginn.

Anschreiben, tabellarischer Lebenslauf

(inklusive Hinweisen zu Praktika, Arbeitserfahrungen und
personlichen Aktivitaten)

Bewerbungen bevorzugt online Uber unsere Homepage
www.hapag-lloyd.com

Dort finden Sie zudem weiterflhrende Informationen zu
Hapag-Lloyd und unserer Ausbildung. Eine Bewerbung auf
dem Postweg ist ebenfalls moglich.
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